
Musaka sa šunkom

Sastojci

Za musaku:

1 kgkrompira
200 gšunke
200 gkackavalja
1/2 cašekisele pavlake
1/2 cašejogurta
1jaje
4 cenabelog luka
malobibera
malomešavine zacina
maloulja

Priprema

Krompir iseci na kolutove pa polovinu poreati u nauljen vatrostalni sud.

Preko krompira rasporediti seckanu šunku i rendani kackavalj.

Prekriti ostatkom krompira pa preliti mešavinom pavlake, jogurta, jajeta i sitno seckanog belog luka. Peci 30 
minuta na 200 stepeni.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 50 min


