RiZzot sa gamborima i povrcem

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

350 grizelpirinca

1 glavicacrnog luka
3 cesnjabijelog luka
700 ggambora

400 ggraska

2 manjaparadajza

3 kasikebijelog vina
maslinovo ulje

so i biber

Priprema

U posoljenoj vodi skuvati rizu, paje ocijediti.

Dok seriZzakuva, u teci zagrijati maslinovo uljei poprZiti sitno igeckani crni luk. Zatim dodati bijeli luk,
odmrznute gambore, skuvan grasak i blanSiran paradajz, oguljen i igeckan na sitne kockice.

Kuvati oko 10 minuta, dodati bijelo vino i ocijedjenu rizu. Posoliti i pobiberiti po ukusu, ostaviti da se ohladi i
posluZiti.

Savet



