
Sirup od cvekle

Sastojci

Potrebno je:

500 gcvekle
500 glimuna
500 gšargarepe
3 lvode
2 kgšecera
4 kesicelimuntusa

Priprema

Cveklu i šargarepu oprati i oljuštiti. Limun dobro oprati cetkicom. Sve samleti mašinicom za meso. Sipati vodu 
i ostaviti da odstoji 24h. Procediti kroz gazu, dodati šecer i limuntus, mešati da se šecer otopi. Sipati u ciste 
staklene flašice i staviti u frižider. Na dno caše sipati sirup, dodati vodu, izmešati i uzivati u ukusu.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


