
Šampinjoni dinstani na margarinu

Sastojci

Za predjelo:

300 gšampinjona
1 strukpraziluka
2 glavicecrnog luka
1 korenšargarepe
50 gposnog margarina
1 kašikasuvog zacina

Priprema

Povrce oprati, crni luk iseci na rebarca, praziluk na krugove, a šampinjone i šargarepu na listice. Šargarepu iseci 
ljuštilicom za povrce. Margarin istopiti pa dodati prvo crni luk i šargarepu, dinstati poklopljeno 5 minuta, a onda 
dodati šampinjone i praziluk. Na kraju dodati suve zacine i so. Sve dinstati u sopstvenom soku još 10 minuta.

Savet

Služiti sa kiselim krastaviima.

težina: lako

za: 2 osoba

vreme pripreme: 15 min


