Pita sa spanacem

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zapitu:

¢ 500 gkora zapitu

500 gspanaca

500 mljogurta

3jgjeta

300 gsitnog sira

100 gkajmaka

1 caSa od jogurtaulja

1 kaSicicasode bikarbone
80 gbradna

Priprema

Spanac dobro operemo i blago prokuvamo. Ohlaen spanac sitno naseckamo i pomeSamo sa sirom i kajmakom.
U dublji sud umutimo jaja, dodamo jogurt, brasno, uljei malo posolimo. Kore iskidamo na parcad, dodamo u
sud i dobro izmeSamo varjacon. Polovinu sadrzaja sipamo u nauljenu tepsiju. Preko smese hanesemo spanac
pomeSan sasirom i kajmakom. Odozgo stavljamo ostalu polovinu smese. Pitu pecemo u zagrejanoj rerni 30
minuta na 180 stepeni.

Savet

Sira, kajmak, spanaimali lepSe pite.



