Bozicni kolacici sa sangriom

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

250 gbrasna

80 gSecera

lvanilin Secer

2Zumanca

1 kasicicapraska za pecivo
lnarandza- rendana kora
100 gmargarina

50 gmlevenih oraha

2 kaSikemleka

Krema:

1 dIsangrie
50 gcokolade
1 kaSikaruma
100 gpiskote

Jos:

e dZzem od jagoda

Premaz:



¢ 100 gSecera u prahu
e 2-3kasSkeruma
e Zutai zelenaboja zakolace

Priprema

Umesiti testo od sastojaka rastanjiti i modlom za klace vaditi kolacice. Poreati u nauljen pleh i peci na 200
stepeni oko 10 minuta.

Piskote izmrviti, u sangriu dodati rum staviti i otopiti cokoladu (u sangriji). Preliti preko piskotai pomeSati.
Jedan deo kolacica premazati dZzemom od jagoda, staviti malo kreme i odozgo staviti preostale kolacice.

Secer u prahu izme3ati sarumom podeliti. U jedan deo umesati Zutu, u drugi zelenu boju i premazati kolacice.

Savet



