
Kikiriki kocke sa šlagom

Sastojci

Za štanglice:

100 mlvode
150 gšecera
150 gmlevenog keksa
50 gkakaoa
100 gmargarina
150 gmlevenog kikirikija
100 gcrne coklade za kuvanje
200 gšlag kreme
kisela voda za mucenje šlaga

Priprema

Vodu i šecer pomešati i staviti da vrije oko 6 minuta, te dodati mlevene orahe keks i kakao. Posebno otopiti 
margarin i cokoladu. Kada se masa prohladi sjediniti sa ostalim sastojcima. Ohlaenu smesu oblikovati u deblju 
koru tj. kolac. Umutiti šlag kremu sa kiselom vodom i naneti preko kolaca.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 40 min


