Pide - Turska pizza

za: 3 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

600 gbrasna

1 kaSicicasoli

2 kasicicesuvog kvasca
2 kasikemaslinovog ulja
1 kasikakiselog mleka

Zanadev:

¢ 300 gpilece salame

nekoliko kaSikakisele pavliake
nekoliko kaSikakecapa

200 gtrapista

po Zeljiorigana

Priprema

Prosgjati brasno, staviti sve suve sastojke, dodati kiselo mleko i uz dodavanje tople vode, umesiti meko testo.
Kroz decetak minuta dodati maslinovo ulje, pa snazno izmesiti da testo postane elasticno. Ostaviti ga na toplom,
pa odvojiti Sest pribliznoistih loptica.

Dok testo odmara, napraviti nadev za punjenje, po zelji, ja sam ovog puta koristila gore navedene namirnice.



Oklagijom rastanjiti loptu i premazati kecapom, naneti fil, pa motati ladjice.

Trebalo bi daizgledaju otprilike ovako. Ostaviti da odmore, taman dok se pecnica ugreje. Pecc pide dok ne
porime lepu bojul.

Pide sluziti uz kecap i prilog po zdlji....

Savet



