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Sastojci

Potrebno je:

200 g brasna

150 g butera

80 g Secera

ljae

1/2 kesice praSka za pecivo
strugana koraod 1 limuna
dZzem od kagjsija

Nadev:

e 150 g oraha

e 150 g Secera

¢ 150 g suvog groza
¢ 1 Soljicamleka

Prdliv:

e 3jgeta

e 60 g Secera

e 60 g brasna

e struganakoraod 1 limuna

Priprema



Od navednih namirnica zamesiti testo. Tepsiju namazati masnocom posuti braSnom, pa staviti testo. Peci u
zagrejanoj rerni. Kada je testo upolaispeceno, izvaditi testo iz rerne, premazati ga dzvmom, zatim staviti nadev,
vratiti kolac u pecnicu joS oko 5 minuta, pa ga ponovo izvaditi i preliti prelivom, i vratiti da se do krajaispece.
Pecen kolac iseci nakockice, pa duZziti.

Nadev: 150 grama mlevenih oraha pomeSati sa Secerom, dodati groZe i me3ati, dodati mleko i sve dobro umesati
i filovati kolac.

Preliv: Ulupati jaja sa 60 grama Secera, dodati brasno i koru od 1 limuna, sve dobro umutiti i preliti kolac.



