Roendandska lesnik torta

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Zatortu:

12belanaca

12 kaSikaSecera

6 kasikabrasna

6 kasikagriza

300 mimleka

3 kesicevanilin Secera
2puding od vanile
127zumanaca

700 mimleka
2margarina

250 gSecer u prahu
250 gslaga

200 mimleka

150 gpecenih i seckanih lesnika
500 mlslatke pavlake
150 gSecera u prahu

Priprema

3 belanca dobro umutiti, dodati 3 kaSike Secera, 1,5 kaSiku grizai 1,5 kaSiku brasna - za JEDNU KORU. | speci
4 kore od navedenih sastojaka. Kore peci oko 15 minuta na 180 stepeni da malo porumene. Pomesati 300 ml
mleka sa vanilin Secerom i time preliti kore (prethodno ih malo izbockajte viljuskom). Sacekati da kore dobro
upiju mleko, paih tek onda vaditi i filovati. Fil 1: u 700 ml mleka skuvati umucena Zumanca pomeSana sa
pudingom od vanile. Fil ohladiti pa dodati umucen margarin sa Secerom. Fil 11: umutiti mleko i Slag, pa dodati
seckane pecene lednike (ja stavim malo vise mleka dafil buderei). Fil 111: umutiti slatku pavlaku sa prah



Secerom. Filovati: kora- zuti fil - |eSnik - slatka paviaka - kora...

Savet



