
Makarone sa tikvicama

Sastojci

Potrebno je:

400 gmakarona
400 gtikvica
2 cenabelog luka
100 gšunke
100 gkackavalja
50 gkravljeg sira
1 dlslatke pavlake

Ostalo:

1 kašicica soli
1 kašikaprezle
2 kašikemaslaca
1 prstohvatbibera

Priprema

Oprane i tanko isecene tikvice ispržimo na maslacu. Dodamo iseckani beli luk i mešamo tek da zamiriše. 
Skinemo sa šporeta, posolimo i pobiberimo. Dodamo šunku i dimljeni sir isecene na kocke, pa dinstamo.

Na kraju dodamo skuvane i ocedjene makarone. Stavimo sve to u namašcenu vatrostalnu, i pospemo sirom i 
prezlama. Pecemo 20 minuta u rerni na 200 stepeni.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 50 min



Savet


