Piletina sa pirincem

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gbelog mesa

250 gmeSanog povrca
1 glavicacrnog luka
1/2 kaSicicekarija

1 kasicicasoli

200 gpirinca

1 kaSicicapersuna
navrh kasicicebibera

Priprema

Meso isecemo na kocke, acrni luk sitno iseckamo. Namalo ulja proprzimo luk i kada omeksa dodamo piletinu.
Malo dinstamo, dodamo povrce (grasak, krompir i Sargarepa), kari so, biber i biljni zacin. Zatim dodamo malo
vode i natihoj vatri dinstamo joS 10-15 minuta dok povrce omekSa. Posebno skuvamo pirinac u slanoj vodi,
dobro ocedimo i prevrnemo natanjir za sluzenje. Meso sa povrcem moZemo sipati oko pirincaili odozgo, na
pirinac i ukrasimo persunovim liscem. Veoma jednostavan i brz recept u nedostatku vremena.

Savet



