Rolat sa pecurkama

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zarolat:

4 Snicle od svinjskog buta
300 gpecuraka
2crnaluka

13argarepa

1 cenbelog luka

zacin

so

biber

Priprema

Snicleizlupati i zaciniti. Crni i beli luk iseckati sitno, Sargarepu narendati, a pecurke iseci nalistice. U tiganj
staviti dase przi luk i Sargarepa, pa kada luk dobije zlatnu boju dodati pecurke. Prziti dok voda ne ispari
potpuno i onda zaciniti. Na svaku $niclu staviti nadev od pecurakai urolati. Snicle uviti u folijui peci u rerni.
Kada se potpuno ohladi seci na odgovarajucu parcad.

Savet



