Neobicha musaka

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zamusaku:

600 gkrompira

2 glavicecrnog luka
400 gpileceg mesa
13argarepa

1paprika

2jgeta

100 mljogurta

100 mikisele pavlake
200 gmariniranih Sampinjona
200 ggaude
malomeSavine zacina
malobibera

Priprema

Krompir iseci nakolutove i poreati u podmazan vatrostalni sud.
Mesoi crni luk iseci nakocke, proprziti namalo uljapasipati preko krompira.
Preko mesa poreati Sargarepu i papriku iseckanu na kockice.

Umutiti jaja, jogurt i pavlaku pa preliti musaku.



Staviti u rernu da se malo zapece, izvaditi staviti listice Sampinjona.

Posuti rendanom gaudom. Peci u zagrejanoj rerni oko 35 minuta.

Savet



