NarandZa RuZza - kolac od bundeve

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakolac:

500 gociScene bundeve
1 pomoranza

1 limun

50 gsuvog grozdja

100 gmargarina

1 mala Soljicaulja

3 male 3oljiceSecera
250 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo

Priprema

Ociscenu bundevu naliti vodom i skuvati je kao za pire. Staviti u cednjak i ocediti, pritisnuti rukama odozgo da
se dobro ocedi.

Bundevu staviti u blender ili jeizmiksati u pire, dok je joS topla dodati margarin, Secer i uljei dobro gediniti,
zatim dodati rendanu koru od prethodno dobro oprane pomorandze, zatim sok od te iste pomorandze i sok od
limuna. Kadasei to lepo sjedini dodajte 50 grama prethodno potopljenog i omekSalog suvog grozdja. Na kraju
dodajte brasno u kome je umeSan prasak za pecivo.

Sipati u silikonski kalup oblikaruzei peci oko 35 minuta na 220 stepeni.



Mozete peci u bilo kakvom kalupu ili plehu ali je ovako efektnije.

Savet

Svapecivamesim sa Dr Oetker praskom za pecivo i vanilin Seerom. Za mene su nagjbolji, mozdaimate dobra
iskustvai sa drugim proizvodjaima, nije |loSe da se uje.



