Lepinjice sa margarinom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

o 2 S0ljemleka

1 kockicakvasca
ljge

1 Soljicaulja

1 kaSicicasoli
1/2brasna
1/4margarina

Priprema

U dve 3oljice toplog mleka staviti kockicu kvasca da naraste.

U vanglicu izmutiti jaje, kaSicicu soli, i dodati nadoSao kvasac sa mlekom.

PromeS&ati i dodati Soljicu ulja, i 1/4 iseckanog margarina, sve dobro gediniti i postepeno dodavati brasno.
Testo zamestiti glatko i ostaviti pola sata da naraste.

Naraslo testo premesiti i oblikovati lepinjice. Pustiti da odstoji jos 15 minuta.

Zagrejati rernu na 200 C i staviti da se peku. Pecene lepinjice popriskati hladnom vodom i uviti u krpu dok se ne



ohlade.

Savet

Najboljeih jejesti dok su toplei sasirom, jogurtom ili nekim drugim mlenim proizvodom. Prijatno. :)



