Kolac sa djivama
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tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakolac:

3jga

5 Soljica (od 80 ml)Secera
6 Soljicabrasna

2 Soljice mleka

3 Soljiceulja

3 kaskeruma

1 kesicapraska za pecivo
1 kesicavanilinog Secera
1/2 kesicecimeta

..l JOS:

e 1/2 kgdjiva
e 2 kaSicicecimeta

Priprema

Odvojiti belanca od Zumanaca. Belanca umutiti u cvrsti Sam, sa postepenim dodavanjem Secerai vanilinog
Secera. Dodati zumancai umutiti u penastu masu. §ediniti mleko, uljei rum, pa dodati u testo. Sjediniti
mikserom. Na kraju dodati brasno sa praskom za pecivo. Sediniti testo i podeliti ga nadvadela.

U jednu polovinu testa dodati 1/2 kesice cimetai kaSikom sjediniti.



Sljive odmrznuti i iseci na cetvrtine. Posuti ih sa cimetom i ostaviti dok se priprema testo.

Polovinu testa sa cimetom sipati u pleh, preko pek papirai staviti da se pece, odnosno da samo uhvati koricu.

Kada se formiralakorica, izvaditi testo, poreati djive, preliti sazutim testom i vratiti da se ispece. Kolac peci na
170 stepeni.

Savet



