Brodici sa sirom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

400 gpSenicnog brasna

200 gbelog kukuruznog brasna
1 caSajogurta

1/2 kockekvasca

1 kasicicasoli

ljge

Zapunjeng:

¢ 500 gzrelog kravljeg sira
o 1-2jgjeta
e po ukususoli

Priprema

Od navedenih sastojaka umesiti meko testo koje treba da narasta na toplom. Zato vreme umuititi viljuskom jgja,
dodati sir i posoliti ako treba. Otkidati komade testa koje razvaljamo oklagijom, stavljamo na koricu nadev od
sirai motamo testo u vidu brodica. Ostavimo da odmori, pa pecemo u vreloj pecnici dok brodici ne porumene, a
na nadevu se uhvati lepa korica.

Savet



