
Posne projice

Sastojci

Za projice:

1 kgoštrog brašna
1,5 lkisele vode
1 šoljicaulja
1 kesicaprašak za pecivo
1,5 kašicicasoli

Priprema

U posudu sipati brašno i dodati kiselu vodu.

U prethodnu smesu dodati ulje, prašak za pecivo i so. Sjediniti kašikom.

Kašikom napraviti glatko testo.

Kutlacom sipati u pobrašnjene i pouljene kalupe. Peci u unapred zagrejanoj rerni. Idealne za vreme posta ili 
Badnje vece. Prijatno.

Savet

Vrlo izdašne projice.

težina: lako

za: 24 osoba

vreme pripreme: 60 min


