Kolac sa tresnjama

Sastojci

Potrebno je:

2 Solje ostrog brasna
2/3 Solje ulja

1 kaSicica soli

1ljae

1 Solja Secera

5 kaSika brasna

1/2 kaSicice cimeta
4 SoljetreSanja

1/2 | zalecenog Slaga

Priprema

Testo za kolac umesiti od brasna, jajeta, soli i ulja, pagarazvitn u koru. Tepsiju namazati masnocom, staviti
koru od testa, tako datesto prelazi nazid plehau visini 3 cm.

Posebno izmesati jednu Solju Secera sa 5 kasika ostrog brasna, cimetom, treSnjama,pa ova) nadev ravnomerno
premazati preko testa, buter rastopiti paga preliti preko nadeva.

Pecnicu zagrejati na 250 stepeni, pa staviti da se kolac pece oko 50 minuta. Peceni kolac izvaditi iz pecnnce,
ohladiti ga pagapreliti sa 1/2 litra zaslacenog Slaga.

Kolac seci namale kockicei sluziti.



