Egipatska torta

tezina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zakore

Fil I:

Fil I1:

9belanaca

9 kaSikaSecera

200 gmlevenih oraha
2 kasSike brasna

9zumanaca

9 kasikaSecera
2vanilin Secera

2 pudinga od vanile
8 dimleka

125 gmaslaca

100 gcokolade

1 kesicaslaga u prahu

200 gslaga u prahu
3 dimleka
100 gpecenih krupno mlevenih lednika



Za ukraSavanje:
) §|ag
Priprema

Umutiti 9 belanaca sa 9 kaSika Secera, dodati mlevene orahe i bradno. Od ove mase ispeci 2 kore. Velicina pleha
je20x30 cm. Fil I: Umutiti 9 Zumanaca sa 9 kaSika Secera, 2 vanilin Secera, 2 pudinga od vanile. Ovo dodati u 8
dcl vrelamleka. Kuvati, kad se zgusne i prohladi dodati 125 gr maslacai 100 gr cokolade. MeSati dok se
cokolada ne istopi i sve se dobro gedini. Kad sefil ohladi dodati 1 kesicu umucena dlaga. Umutiti po upustvu na
kesici. Fil I1: Umutiti Slaga samlekom i dodati mlevene |eSnike. Filovati tortu: Kora, fil 1, fil 11, kora, fil I. Tortu
ukrasiti sa umucenim Slagom.

Savet



