Subarice (3)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

e 250 gbrasna

200 gSecera

1 dlvruce vode

1dl ulja

1 kesicapraska za pecivo
1 kasSikakakaoa

4 jgjeta

Krema:

500 mimleka

2pudinga sa aromom slatke pavlake
150-200 gmaslacaili margarina
150 gSecera

Ostalo:
¢ 150-200 gkokosa

¢ 100 gcokolade
e 2kaskeulja

Priprema



Umutiti jaja sa Secerom penasto, lagano umeSati ostale sastojke i ispeci biskvit na 200 stepeni oko 10tak minuta.

Skuvati puding. U prohlaeno dodati umuceni maslac (ukoliko nemate puding sa aromom slatke pavlake,
zakuvajte 5-6 kaSika brasna sa 2 kesice vanilin Secera u zavrelo mleko).

Manjom caSom vaditi biskvit i po dva spojiti safilom u sredini. Premazati stranice i uvaljati u kokos. Preliti
svaku Subaricu glazurom od cokolade.

Savet

Umesto sa kokosom mozete subarice uvaljati i u mlevene orahe.



