Kolac od meSanog voca

[ —

o

L |
nr

Sastojci

Potrebno je:

4 jgjeta

400 g brasna

200 g margarina

200 g sitnog Secera

200 g suvog groza

50 g seckane pomorandze
50 g seckanog limuna

50 g seckanog badema

10 treSanjaiz datka

1 kaSika cimeta

1/2 kaSicice mlevenog karanfilica
rendanakoraod 1 limuna

2 kaSike vinjakaili konjaka
1 kesica praska za pecivo

1 caSamleka

margarina za podmazivanje
mrvice za uvijanje

Priprema

Penasto umutiti margarin, zatim postepeno dodavati Secer i jaja, uz neprestano meSanje. Muititi sve dok se Secer
potpuno ne otopi a masa postane penasta. U posebnom sucu izmeSati suvo groze, pomorandzu, limun, tresnje,
badem, kao i jedan deo brasna, pa sve to sipati u testo, Cimet, karanfilic, koru od limunai konjak pomesati.
Zatim preostali deo brasna pomeSati sa praskom za pecivo i dobro izmeSati savocnom masom. Sve to sastaviti i
toj masi dodati mleka, koliko je potrebio, da bi testo tesko padalo sa varjace. Pomazati dugacku modlu i posuti
jemrvicama, zatim sipati testo do 2/3 visine modle a gornju povrdinu poravnati. Peci u pecnici prethodno

zagrejanoj, natemperaturi od 200stepeni.



