Oblanda sa jafom

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

2 listaoblande

250 gsecera

250 mimleka

125 gmargarina

300 gmlevene plazme
2 kutijejafakeksa

Priprema

Secer, mleko i margarin prokuvajtei u to dodajte plazmu. Pola vruceg fila namazite na list oblande, preko fila
poredjajte jafu, nanesite ostatak filai prekrijte drugim listom oblande. Pritisnite blago da sefil i oblanda slepe, a
kad se dobro ohladi isecite na kocke.

Savet



