Kostine pogacice

tezina: lako

za: 25 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Zatesto:

1 kgbelog brasnatip 400 mekog
1 pakovanjekvasca

1/2 Imleka

1 supena kasikasoli

1 kaSicicaSecera

80 mlulja

200 gmargarina

50 gsusama

Priprema

Kvasac rastopiti u malo mleka. Dodati kaSicicu Secera, i 2 kaSike bradna. Ostaviti da nadodije.
U nadosaokvasac dodati Zumanca, ulje, kaSiku soli i brasno. Zamesiti testo i ostaviti da nadoe.
Razviti koru i vaditi krugove caSom.

U nauljen pleh stavljati pogacice. Svaku preliti otopljenim margarinom i posuti susamom.



Peci u zagrejanoj pecnici 20 minuta na 200 C. Prijatno.

Savet

Obozavaih moj sin Konstantin.



