okoladna pita (3)

tezina: lako
za: 10 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Testo:

e 150 gmasti ili butera
300 gbrasna
1Zumance
prstohvatsoli

4 kaSikehledne vode

Fil:

6jga

8 kasSikakristal Secera

150 gmlevenih orahaili leSnika
50 gcokolade

1/2limuna - sok

Priprema

Umesiti testo od navedenih sastojaka, podeliti na dve lopte, uviti u foliju i ostaviti bar 2 sata u frizideru. Testo
moze i daprenoci u frizideru. Pleh u kome ce se peci pita morabiti manji cetvrtasti (moj je 23x32 cm). Dobro
podmazati pleh i nadno staviti razvijenu koru tako da malo obloZite i stranice. Umutiti Zumanca sa Secerom,
dodati otopljenu cokoladu, sok od limunai mlevene oraheili leSnike. Nakraju dodati sneg od 6 belanacai sve
lagano promesati da se gedini. Preko fila staviti drugu koru i peci na 180 stepeni oko 30 minuta. Probati
cackalicom dali je pecen fil jer njegaimavisei rel je. Ohladiti pitu, seci na zeljenu velicinu i zaseceriti prah



Secerom zamirisanim vanilom po zelji.

Savet

Napraviti je dan ranije.



