tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

6jgjeta

1Imleka

1 caSakisele pavlake

2 caSeprojinog brasna
1/2praska za pecivo

50 gevrste masti ili margarina
1 prstohvatsoli

Priprema

Umutiti jaja, pavlaku, projino brasno, prasak za pecivo, so i mleko. Tepsiju (38x25cm) premazati cvrstom masti
ili margarinom. Umucenu smesu sipati u tepsiju i peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni dok ne porumeni.
Prijatno!!!

Savet

Umuena smesa je retka, ravnomerno se sipau tepsiju i kad se ispee napravice se lepatri loja.



