Reform torta (3)

A

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

8jga

500 gSecera

250 gmargarina

3 kaskegriza

250 gmlevenih orahaili lesnika
4 Stanglicecokolade za kuvanje

Priprema

Napraviti koru. Ulupati 8 belanaca u cvrst sneg. Dodati 250 grama Secera, pa nastaviti lupanje snega. Dodati
mlevene oraheili lesnike, nastaviti sa meSanjem. Dodati griz i sve zajedno dobro izmeSati. Podeliti masu na dva
delai peci u dva podmazana pleha. Masa se moze podeliti i natri dela pa se peci odvojeno. U oba slucaja svaku
ispecenu koru raseci napola.

Potrebno je zafil. IzmeSati 8 zumanaca sa 250 g Secerai dodati otopljenu cokoladu. Umutiti margarin pa
umeSati u masu. Kuvati u pari neprestano muteci dok se masa ne zgusne. Fil prohladiti i ponovo promesati.
Filovati svaku koru i reati jednu na drugu. Filovati istim filom tortu odozgo i sa strane. Posuti odozgo seckanim
orasimaili lednicima.

Savet



