Krem corba od kelja

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zacorbu:

400 gkelja

100 gSargarepe

100 gkrompira

50 gernog luka

1 kaSicicaaleve paprike

1 kasicicasoli

po ukusubiber, persunov list
3 kaskeulja

3 kasikeovsenih pahuljica

Priprema

Luk sitno iseckati i proprziti nekoliko sekundi navrelom ulju, pa dodati biber alevu papriku. odmah i jednu
Solju vodu kako paprika ne bi zagorela. Krompir i Sargarepu iseckati na sitnije kockice, akelj namalo vece
komade. Dodati u Serpu. Doliti joS 4 Solje vode. Kuvati desetak minuta, pa dodati ovsene pahuljicei so. Kuvati
joS oko 15-tak minuta. Po Zelji dodati presunov list.

Savet



