Vocni vanila kuglof

tezina: srednje

za 16 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakuglof:

djga

200 gSecera

250 gbrasna

100 mimleka
100 miulja
lvanilin Secer
1prasak za pecivo
3 kaSkekakaa

Zafil:

¢ 500 mimleka

7 kaSikaSecera
2pudinga od vanile
100 gmargarina
13ag

1 dimleka

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade
e 5kaskaulja
¢ 300 gvoca (jagodai malina)



Priprema

Mikserom penasto umutite jaja, Secer i vanilin Secer padodajte mleko i ulje. Sjedinite brasno i prasak za pecivo,
dodajte prethodnoj smesi i dobro promeSajte.

Nakraju dodajte kakao pa ga §edinite sa prethodnim.

Smesu sipajte u podmazan i braSnom posut pleh za kuglof.

Pecite 15 minuta na 200 stepeni, zatim smanjite temperaturu na 150 stepeni i pecite joS 30 minuta.

Zafil stavite mleko i Secer da provri, zatim sipajte puding i skuvajte fil.

Kada se ohladi dodajte penasto umuceni margarin pa kada se gedini dodajte i jedan penasto umuceni Slag.
Kuglof isecite na 2 mestatako da dobijete 3 dela.

Stavite donju koru natacnu, nafilujte 1/2 fila pa preko sloZite iseckane jagode i maline.

Stavite drugu koru pai nju premazite i od gore poreajte iseckane jagode.

Zatim stavite trecu koru. okoladu i ulje otopite pa njom prelijte kuglof. Kada se cokolada ohladi i stegne onda u
sredini stavite jagode kao dekoraciju. Stavite u frizider da se dobro ohladi pre sluzenja.

Savet



