Pile sa pecurkama i graskom

Sastojci

Potrebno je:

1pile

500 g pecurki (S3ampinjona)
4 kasike ulja

3dl crnog vina

1 kesa zamrznutog graska
1 kasSika brasna

timijan

biber

so

Priprema

Pileiseci na4 delai utrljati so, biber i timijan. Komade pileta proprziti na ulju sa svake strane, naliti vinom i
poklopljeno dinstati 30 minuta.

U meuvremenu ocigtiti i oprati pecurkei zajedno sa graskom dodati mesu. Dinstati jos 10 minuta.

U sok umeSati malo brasnai joS malo prokuvati.



