Riblje pljeskavice (2)

tezina: srednje

za: 3 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zapljeskavice:

700 godlica

ljge

1 kaSikabrasno

1 glavicacrnog luka
biber

1 kaSicicazacina

2 cesnjabelog luka
300 mlulja

so

1sveza paprika

Priprema

Ribu skuvajte tako da je mozete odvojiti od kosti. A u drugi sud umutite jedno jaje, dodajte iseckan crni i, beo
luk i svezu papriku takoe sitno iseckanu. Skuvanu ribu odvojite od kosti pazljivo odstranite sveiglice i sameljite
na blenderu. Sipajte u sud sa seckanim povrcem. Dodajte kaSiku bradnai sve dobro promesajte. Posolite i
pobiberite. Dobro izmesite rukom i oblikujte pljeskavice. Przite ih navrelom ulju.

Savet



