Puzci sa prazilukom

teZina: lako
za 40 osoba
vreme pripreme: 4 min

Sastojci

ZapuZice:

500 gkora za pitu

2 strukapraziluka

300 gmariniranih Sampinjona
maloulja

malokisele vode
malomeSavine zacina

2jgeta

1 casakisele pavlake

Priprema

Praziluk sitno iseckati i proprziti namalo ulja, dodati Sampinjonei zacine pa prziti joS 15-ak minuta. Reati po tri
korei svaku poprskati meSavinom uljai kisele vode. Natrecu koru rasporediti fil i uviti rolat. Naisti nacin
praviti rolate dok se ne utroS materijal. Rolate ostaviti u zamrzivac 2 h. Rolate iseci na parcad debljine 1 cmi
reati u pleh obloZen papirom za pecenje. Umutiti jgjai pavlaku pa premazati svako parce. Peci 20-ak minuta na
200 stepeni.

Savet



