Tuti fruti kolac

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakolac:

¢ 500 gkeksa

1Imleka

2 kesicepudinga od malinaili jagoda
3jgjeta

19 kaSikaSecera

4 kasikegriza

1 kaSikasoka od limuna

Priprema

Zuti fil: umutiti 3 Zumanca sa 5 kaSika Secerai 4 kaSike griza pa uz neprestano meSanje sipati u 1/2 litre kipuceg
mleka, skuvati fil. Crveni fil- U 1/2 litre mleka skuvati 2 pudinga od jagode ili maline sa 5 kaSika Secera. U
posudu naredjati red keksa, preko sipati vruc zuti fil, preko zutog fila poredjati ponovo keks pa preko sipati
crveni fil. Od 3 belanca umutiti Sam sa 9 kaSika Secerai kasikom limunovog soka. Dobijenim Samom preliti
kolac. Ostaviti da se ohladi u frizideru. Ohladjen kolac seci po zelji i duziti.

Savet



