Ustipci (5)

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3jgeta

200 mimleka

200 mlkisele vode

3 kasikeulja

1 kaSicicasoli

1 kaSicicasecera

1 kesicapraska za pecivo
po potrebibrasno

Priprema

Odvajiti belnca od zumanaca i umutiti ih u cvrsti Sam. Dodati Zumancai mutiti da postane penasta masa. Dodati
sve navedene sastojke i umutiti mukserom. Brasno, sa pecivom, dodavati dok testo ne bude gusce od testa za
palacinke. Testo treba da bude takve gustine da moze kasikom da se zahvati.

U dublju (manju) Serpu zagrejati ulje. Kasikom vaditi testo i spustati u ugrejano ulje. Kada seisprzi jedna
strana, preokrenuti dai druga strana dobije lepu, rumenu boju.

PrZene ustipke vaditi na papirnu salvetu, dabi papir upio visak masnoce. Posluziti uz sir, kajmak, jogurt, mleko,
nutelu...

Savet



