
Rolat sa krem bananicama/žele bombonama

Sastojci

Za rolat:

4 listaoblande
1 kgmlevenog keksa
500 gmargarina
300 gšecera
200 mlmleka
8krem bananica
300 gžele bombona

Priprema

Uviti oblande u mokru krpu i ostaviti da omekšaju. Umesiti keks sa šecerom, margarinom i mlekom. Kad se 
sjedini podeliti na cetiri dela i svaki deo rasporediti po celoj dužini oblande.

Po izboru stavljati krem bananice ili žele bombone. Uviti u rolat i ostaviti da se stegne. Od ove mere se dobiju 4 
rolata.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min


