Kokos srca
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tezina: lako
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za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

e 6belanca
o 7 kaSkaSecera
200 gmleveni oraha

Fil:

6zZumanca

6 kaSikasecera
1 kasikamleka
200 gmargarina
100 gkokosa

Priprema

Umutiti belancai Secer u cvrst Sam, pa postepeno dodati orahei varjacom nezno promesate. ObloZite pleh
papirom za pecenjei preruciti smesu i ispeci koru na 180C 10-tak minuta. Mleko, Secer i Zumanca umutiti pa
kuvati na pari. Kad se skuvai zgusne ostavite da se ohladi. Ulupati margarin pa mu postepeno dodati ohlaenu
smesu od Zumanaca. Dodati i 50 gr kokosa. Od kore modlicom izvaditi srca, filovati kremom i spajati po dva,
nafilovati ih i okolo paih uvaljati u preostalih 50 gr kokosa. Dekorisite ih po Zelji. PRIJATNO!!!
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