Secret Cupcakes

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Tijesto:

250 gbrasna

150 gSecera

lvanilin Secer

1prasak za pecivo

1 vrecicapudinga od vanilije
1 prstohvatsoli

2jgjeta

5 kasikaulja

100 mimlijeka

200 gjogurta

1pomorandza (ribana korica)

Fil:

100 gmljevene plazme (ili nekog drugog keksa)
2 kaSikeprah Secera

Lvanilin Secer

1pomorandza (sok)

1 puna kasSikanutelle



i jos.

e po ukususag pjenaili krema, cokolada...

Priprema

Sjediniti bradno, Secer, vanilin Secer, praSak za pecivo, so i puding (prah)! Posebno umutiti jgja, ulje, mlijeko i
jogurt. §ediniti obje smjese, padodati i ribanu koricu narance. Dobro umutiti.

Smjesu sipati u silikonski kalup, pa utisnuti silikonsku "kapicu"! Peci u pecnici zagrijanoj na 190 C.

Sjediniti mljeveni keks, Secer, vanilin Secer, svjeZe cijeeni sok od narance i nutellu. Sve dobro izmjeSati! Peceni
Capcakes prohladiti, izvaditi "kapice", pa puniti filom.

Dekorisati umucenim Slagom...zvjezdicama...
...otopljenom cokoladom!
Pregjek!

Savet



