Snicle u sosu od crnog vina
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™
tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zasnide:

e 1 kgsvinjskih (junecih) Snicli
2 kasikevorcester sosa

2 dlcrnog vina

1 dlvode

1dlulja

po ukususo,,

biber

meSavina zacina

Dodatak mesu:

¢ 500 gkrompira kuvanog

Priprema

Snicleistanjiti tuckom zaciniti biberom i meSavinom zacina. Posuti vorcester sosom i posuti malo uljem.
Ostaviti da odstoji ngjmanje 2 h. Zatim meso proprziti da porumeni sa obe strane dodati vodu i malo kasnije
vino. Kada $nicle omeknu dodati malo brasna u Serpi gde su se dinstale i dobro promeSati da u sosu ne ostanu
grudvice.

Krompir iseci nakockice i skuvati. Dodati mesu kao prilog.



Savet

Snicle mogu biti i junee.



