Obuceni svinjski kotleti

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 Solja brasna

2jgjeta

200 gdomacih prezli

1/2 Soljerendanog parmezana
3svinjska kotleta

6 kaSikamalsinovog ulja

3 kasikeputera

sveze hilje (persun, oregano, timijan...)

Priprema

Svako meso, koje je obuceno imamnogo lepsi ili da kazemo drugaciji ukus. Ove sam obukla u domace
zacinjene biljem, prezle, parmezan i prelila puterom u kome sam takodel malo proprzilabilje.

Pripremimo odelce od parmezana, domacih prezli, i seckanog bilja. Ne dodajemo so, jer je parmezan dovoljno
dan.

Kotlete prvo uvaljamo u brasno, zatim u razmucenajagja.

Pau odelce.



U tiganj sipamomaslinovoulje i dodamo puter. Na senjoj vatri pocnemo da pecemo kotlete. Ne okrecemo dok ne
mislimo da je ta stranaispecena, oko 10 minuta

Okrenemo i pecemo drugu stranu oko 8 minuta.

Gotovo. Izvadimo kotlete, au ulje i puter dodamo zacine iz odelca, brzo kratko proprzimo i upotrebimo kao
preliv, zakotlete i bareni krompir.

Ja sam servirala sa barenim krompirom i zelenom salatom.

Savet



