Grill pogacice

tezina: srednje
za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Tijesto:

4 %olj e (Solja=200 ml)brasna
1 kaSicicainstant kvasca

1 kaSicicasecera

1/2 kaSicicesoli

4 kaSkeulja

oko 300 mitople vode

Fil:

e 300 gsvjezeg sira
e 0ko 150 gblanSiranog, sjeckanog spanaca
e po ukususoli

Priprema

Od navedenih sastojaka zamijesiti tijesto, pa ostaviti prekriveno, natoplom, da se udvostruci. Na pobrasnjenoj
radnoj plohi od tijesta oblikovati loptice, pa svaku razvaljati. §ediniti sir i spanac; posoliti po ukusu. Na sredinu
svake loptice staviti fil, pa spojiti ivice.

Staviti lopticu tako da spojeni dio bude naradnoj plohi, pa pazljivo razvaljati oklagijom. Prziti pogacice u grill
tavi, premazanoj samalo ulja.



Nakon 3-4 minute okenuti pogacice, pajos kratko prziti.

PosluZiti tople pogacice, uz jogurt...kiselu pavlaku!

Savet



