Brze piroske

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

e 350 gbrasna

300 gpunomasnog sira
2jgjeta

200 mljogurta

1 kesicapraska za pecivo
1 kasicicasoli

Priprema

U vanglicu staviti bradno, pa dodati izmrvljeni sir, jgja, jogurt, praSak za pecivo i so. Umesiti testo.

UmeSeno testo izruciti na pobrasnjenu radnu povrsinu i razviti u obliku pravougaonika. Celu povrSinu iseci prvo
na uzduzne trake, pa zatim poprecno, da se dobiju oblici pravougaonika. Svako parce zaseci po sredini i staviti
dase przi, u dubljem ulju.

Isprzene, rumene, piroske izvaditi na papirnu salvetu, da papir upije visak masnoce, paih posluziti sajogurtom.

Savet



