Pileca meSana salata

Sastojci

Potrebno je:

800 g pecene piletine

3 krompira

150 g mariniranih Sampinjona
2 Sargarepe

150 g graska iz konzerve

1 koren celera

1 kiselajabuka

3 kisela krastavcica

100 g crnih maslina

100 g zelenih maslina punjenih paprikom
4 kuvanajgeta

4 kesice majoneza

limun

mleveni biber

8

Priprema

Krompir i Sargarepu odvojeno skuvati, prohladiti i iseckati nakocke. Celer i jabuku ocistiti, narendati i
poprskati limunovim sokom. Graak ocediti. Krastavcice iseckati na kockice. Sampinjone takoe ocediiti, iseci na
tanke listice.

Pilece meso odvojiti od kostiju i koZe paiseci na Stapice. Ovako pripremljene namirnice staviti u vecu ciniju,



dodati prepolovljenei bez kostica crne masline i izmrvljena 2 kuvana jgja. Sve zaciniti solju i sveze mlevenim
biberom.

Majonez razblaziti samalo belog vina, umutiti pa preliti namirnice u ciniji, promesati i ostaviti u frizideru da se
rashladi.

Pred serviranje ukrasiti kriSkama kuvanih jaja, zelenim maslinama punjenih paprikom, majonezom iz tube i
listicima francuskog persuna.

Uz sdlatu dluziti finavinai francuski hleb.



