Milka torta
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teZina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatortu:

¢ 500 gmlevene plazme

300 gceler plazme

12jga

500 gmargarina

200 gmlecne milka cokolade
200 gbele milka cokolade

6 kasikaSecera u prahu

300 mldlatke pavlake

200 gSecere u prahu

Priprema

I fil: Prvo se muti 6 belanca sa 100 g Seccrai doda se 250 g mlevenog plazma keksa. Posebno se muti 6
Zumanca sa 3 kaSike Secerai gedini se sa 250 g margarina. Sve se gedini i doda se 200 g otopljene mlecne
cokolade.

Il fil: uraditi sveisto kaoi zaprvi fil, samo ovde staviti 200 g istopljene bele cokolade.

Plazma keks umociti u mlako mleko i poreati natacnu. Zatim premazati belim filom, pa zatim crnim filom i na
kraju zavrsiti sa umucenom slatkom pavlakom i ukrasiti po zelji.

Savet



