Kuglof sa visnjama i cokoladom
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tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Zakuglof:

250 gmargarina

250 gSecera

djgeta

1 prstohvatsoli

400 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
3 dimleka

50 grendane cokolade
100-200 gviSanja

Ostalo:

e po potrebiprezle
o 3 kasikeSecerau prahu
¢ 1 dlsokaod visanja

Priprema

Umutiti belanca samalo soli. Margarin sa Secerom umutiti pa dodati jedno po jedno Zumance, neprekidno
muteci. U smesu dodati brasno promeSano sa praskom za pecivo. Dodati i mleko pa sve gediniti mikserom.
Dodati sneg od belanacai rendanu cokoladu pa promeSati. Kalup za kuglof nauljiti pa ga posuti prezlama. Sipati
smesu u kalup i peci na 180 stepeni oko 80 minuta. Secer u prahu promeSati sa sokom od oceenih viZanja.
Ohladjen kuglof preliti glazurom.



Savet



