L epeza kiflice

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Zakiflice:

¢ 500 mimleka

2 dlulja

2jgjeta

1 Zumance

2 kasSiciceSecera
2 kaSicicesoli
20 gkvasca

oko 1 kgbrasna
200 gsira

150 gmargarina

Priprema

U mleko dodati Secer i kvasaci gediniti, dodati uljei 2 jgjeta. U brasno umeSati so pa dodati prethodnu masu i
umesiti glatko mekano testo. Ostaviti natoplom da nadodje. Premesiti testo i odvajati loptice. Velicinu odredite
sami, kolike kifle Zelite da budu, manjeili vece. Svaku lopticu oklagijom razvucite u elipsasti oblik. Na jednu
polovinu stavite parce sirai po dva manja parceta margarina. Drugu polovinu nozem isecite kao lepezu. Trake
Sirine prsta.

Kad polako formirajte kiflicu od fila pa prema trakastom delu.

Kifle redjgite u podmazan pleh. PremaZite ih Zumancetom. Ako vam je preosatao margarin rasporedite
komadice oko kiflica. Prekrijte pleh i ostavite malo da narastu. Pecite oko 20 minuta na 220 stepeni.



Savet



