Raznjici My way

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Zaraznjice:

¢ 500 gbelog mesa
¢ 300 gsuvog vrata
* 0

e biber

Zadekoraciju:

e 2 vecaparadajza
e 2 mlada crnaluka

Priprema

DaVam drveni Stapici zaraznjice ne bi pocrneli od przenja pozeljno je drzati ih u vodi desetak minutai onda su
spremni za pripremu jela.

DekoriSemo tanjir tako sto iseckamo mladi luk koji postavljamo u centralni deo, kao na dlici, zatim paradajz
secemo na tanke kolutove, pa onda kolutove na polai tako reamo u krug uz ivicu tanjira.

I seckamo belo meso na malo krupnije kockice, isto to uradimo i sa suvim vratom. Onda uzimamo Stapice i
bodemo po sredini mesai po sredini suvog vratai tako jedan red meso, jedan red suvog vrata... Posolimo ondai
pobiberimo i przimo natihoj vatri od samog pocetka kako bi meso ostalo mekano.



Savet

Kada zavrSite sa spremanjem raznjia moZzete ih staviti 5 minuta u foliju da bi meso joS mekSe bilo.



