Kocke od plazme

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zakolac:

600 gmlevenog plazma keksa
4 caSekisele pavlake

20 kasikaSecera

100 gcokolade

5 kasikaulja

1 kaSikamargarina

200 gslaga

3 dimleka

Zadekoraciju:

o 2-3 kaSikecokoladnih mrvica
o 2-3 kaSikemlevenog plazma keksa

Priprema

Plazmakeks, pavlaku i 20 kaSika Secera gedinite.

Od dobijene smese oblikujte tortu na tacni.

okoladu i ulje otopite natihoj vatri, dodajte kaSiku margarina pa prelijte preko plazme. Ostavite da se cokolada
stegne.



Slag ulupajte sa mlekom pa premaZite preko cokolade.

Od gore pospite cokoladnim mrvicamai mlevenim plazma keksom. Secite nakocke i suZite.

Savet



