Mamina pogaca

tezina: tesko

za 10 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Za pogacu:

¢ 30 gsvjezeg kvasca
700 gmekog brasna
3jga

3 kasikeulja

200 mljogurta

200 mimlijeka

1 kasicicasoli

1 kaSicicaSecera

2 velike kaSikepavlake
200 gpizza Sunke
200 gpizzasira
susam

Priprema

Kvasac umijesiti samlijekom, malo bradnai Secerom i ostaviti da nadoe. Kad nadoe, zamijesiti tijesto sa
brasnom, 2 jaja, jogurtom, dodati so i ulje. Pripremiti Sunku i sir, igeci ih nasitne komade i gediniti s pavliakom.

UmijeSano tijesto podijeliti na osam lopti. Od svake lopte razviti osam kora, staviti jednu nadrugu i premazati
margarinom, sem poslednje.

Razviti jednu vecu koru. Sa spoljne strane kruga kore igeci tanku traku, podeliti je na3 dijelai svaki uviti u
mali rolat. Tatri rolata postaviti na sredinu podmazane tepsije. Koru igeci na8 djelovai od svakog dijela
umotati kiflu. Svaku kiflu filovati smjesom od Sunkei sira. Pregeci kifle napolai poredjati u tepsiju tako da siri



krgj bude naivici tepsije.

Neka pogaca odstoji malo, premazati je smjesom od 1 Zumancetai malo jogurta, posuti susamom po Zelji i peci
oko 40-45 minuta na 180 stepeni.

Savet



