Francuski krompir (2)

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgkrompira
300 gsunke
djgeta
lpaviaka

700 mimleka

2 kasikebrasna
1dlulja

Priprema

Obariti krompir i jaja. Napraviti beSamel sos, zaprZiti brasno sa uljem, dodati 700 ml mlekato sve zajedno
kuvati nakraju dodati pavlaku i zacin po ukusu.

Krompir seci na kolutove staviti u pekac, preko krompira staviti Sunku sitno seckanu i jaja secena nakrugove,
preko toga preliti beSamel sosom, pa opet krompir, Sunka, jaja, beSamel. Na kraju poreati krompir i preliti
SOSOM.

Staviti urernu i peci na 200 C dok se ne zapece.

Prijatno!!



Savet



